


しんぱち食堂コンセプト

外食とは、家庭ではなかなかできない食事の提供により、

人々に重宝され、足を運ばれる価値があります。

和食を家庭で当たり前に食べていた時代から変わって、

今日のように洋食が家庭でのメインになると、

今度は手をかけた和食こそが、

日本人にとってうれしい外食となっています。

男女や年代を問わず、ずっと好まれるのは

ご飯と味噌汁と組み合わせた定食、

素材からこだわり、手をかけて繊細な味つけをほどこした

シンプルなメニュー。

それこそが、長年愛されて来た日本人の味、

本当の贅沢な和食といえましょう。

そんな「日本の食文化を取り戻し、進化させたい」。

それが私たち『しんぱち食堂』のコンセプトです。

西新宿店 西武新宿店

田町店

神田店

店舗のご紹介

しんぱち食堂 店舗一覧（2020年1月現在）

西新宿店
西武新宿店
田町店
大門店 （FC店）
神田店
北千住店
蒲田東口店（FC店）
ｳｨﾝｸﾞｷｯﾁﾝ京急鶴見店

小川町店
池袋西口店
ノースポート・モール店
町田店（FC店）
西五反田店（FC店）
蒲田西口店（FC店）
本厚木店
浅草店（FC店）
エミオ田無店（FC店）

直営10店舗・FC7店舗 合計17店舗



商品一覧

３羽いわし定食 サーモンハラス干し定食

鶏生姜焼き定食 肉並盛 あかうお干物定食



炭火焼干物食堂のファーストフード いつでも誰でも・・・

客席をコの字型に配置した真ん中でオペレーションし、

お待たせせずに充実した和定食を安く提供できます。

干物は独自開発の炭火焼機を使用し、わずか約 3 分で中まで

しっかり焼き上げてジューシーなおいしさを提供できるのも自慢。

産地を吟味した20種類を超える焼き魚のメニューに加え

高級料亭に出されているお米、お店で毎朝だしを取り京の老舗の

お味噌でつくる味噌汁、老舗からのお漬物、、、

いいものをより安く、より早く、提供しています。

炭火焼の干物・米・味噌汁に拘り540円からという低価格で全店

ほぼ24時間営業をしています。

お客様はサラリーマン・OL・学生・ご年配層・ご家族連れと幅が広
く

朝食・昼食・晩御飯・飲んだ後の締め・夜食と

どの時間帯でもお客様に楽しいひと時を過ごして

頂いています。

また、内装は江戸時代のめし屋をイメージしています。

時代劇などで見たその風景を感じられる

ことから外国人のお客様のご利用も

とても多く、アジアはもとより欧米各国

世界中の人たちが来店しています。



モデル数値（15坪・20席） モデル投資（15坪・20席）

（税抜き） （万円）

項目 費用

フランチャイズフィー

加盟金 300

店長研修費 100

オープン支援費用 100

施工費
居抜 1,500

スケルトン 3,000

開業費 650

合計
居抜 2,650

スケルトン 4,150

※別途、設計費・物件取得費・消耗品費が発生いたします。

※施工費・物件取扱費のコストは取得する物件により増減いたします。



フランチャイズ契約について 基本方針

●契約期間

5年間5年目以降双方継続の意思がある場合、3年間の自動更新

●加盟金

加盟金：300万円（税別）、加盟保証金：50万

●研修費

100万円 (2名、2か月 税別、2店舗目以降は無料）

●オープン支援費

100万円 (税別、2店舗目以降は無料）

●ロイヤリティ

売上の3％

店舗の運営は加盟店様にお任せし、

ブランド認知の拡大・イメージの向上及び食材品質の維持向上、

定期的な新メニューの提案等の商品開発活動に向け業務を実施いたします。

なお、本部からの定期的なスーパーバイザー等による訪問指導等は御座いません。

株式会社越後屋

住 所 ： 東京都港区芝５－３０－１１
電話番号 ： ０３－３７６９－３０７５ FAX ： ０３－３７６９－３０７６
事業内容 ： 飲食会社の本部業務運営代行。飲食企業のコンサルティング事業。

飲食店の運営。

しんぱち食堂ホームページ ： https://www.shinpachi-shokudo.com

https://www.shinpachi-shokudo.com


3月20日 17店舗目となる 「しんぱち食堂 エミオ田無店」 （FC店）がオープンしました！

西武新宿線 田無駅 デッキ直結

大テーブルも配置し広々とした店内
３３．７坪、５６席

全席タッチパネルを設置し
オーダーテイクを簡素化いたしました！

田無店では玄米が選べる
ようになっております。

新タイプの焼き台を導入し
更に提供時間を短縮しております。


